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Svétové malifstvi na platnech kin Raffaello, V. van Gogh,
Munch, Leonardo, Vermeer, Goya, Renoir, Rembrandt

V tomto cyklu budete moci zhléd-
nout nejzajimavéjéi V}'fstavy z nejpres-
cenéného reziséra Phila Grabského.

Projekt umoznuje milovnikdm
vytvarného umeéni téit se naplno témi
nejkrasnéj$imi obrazy vSech dob na
velkém filmovém platné a doslova -
diky modernim HD technologiim - se
nechat vtdhnout do obrazu. KINO
RADOTIN uvede cyklus vystav od
fijna do prosince 2017.

Zde jsou pozvanky na prvni tfi
vystavy a v pristim cisle novin Vam
predstavime dalsi.

RAFFAELLO: LORD UMEN{
Intenzivni portrét jednoho z nej-
lepsich renesan¢nich umélct, ktery
mél vliv na rozvoj celého svéta umeéni
a dodnes fascmu)e ne]ednoho histori-

ka. Raffaello je dodnes povazovan za
zazracné dité, za které ho méli i jeho
soucasnici a nasledovnici. Raffaello
patfi k takzvané tradi¢ni triadé re-
nesan¢nich mistra, vedle Leonarda
da Vinci a Michelangela je jednou
z nejvyznaméjsich osobnosti této éry.
Presto nemnoho lidi jeho ptibéh do-
opravdy zna.

Dokument nazvany Raffaello: Lord

umeéni vyuzivad nejmodernéjsich tech-
nologii, aby na velkém platné ukazal
zabéry v nejlepsi kvalité, at uz 3D
nebo 4K obrazu ve 2D. Osloveni kritici
a historici uméni odborng, ale pfitom
poutavé osvétluji Zivot a neuvéritelné
nadherné dilo slavného umeélce.

Dokument z dilny tviircd prekras-
nych dokumentt jako Vatikanska
muzea, Florencie a Galerie Uffizi
nebo Svaty Petr a papezské baziliky
Rima vas znovu dokaze pohltit a na-
dchnout.

Premiéra (3D) 24. 10. ve 20:00 ho-
din, repriza (2D) 26. 10. v 17:30 hodin

VINCENT VAN GOGH: Novy
ZPUSOB VIDENI

Snimek byl natocen ve spolupraci
s odborniky z Van Goghova muzea,
u prilezitosti oslav 125. vyro¢i Van

: Goghovy smrti.
Navstévnici uvidi
legenddrni mistrov-
ska dila na velkém
platné ve vysokém
' rozliSeni. Specialné
pozvani hosté, vcet-
! né renomovanych
svétovych kuratora
a historikd uméni,
nabizi své vyklady
a vysvétleni jeho
prace.

Po rekonstrukci,
ktera trvala sedm mésicu, se 1. kvét-
na 2013 vytvorila dlouha fronta lidi,
ktefi touzili navstivit nové oteviené
Van Gogh Museum v Amsterdamu.
Byla tak dokoncena rekonstrukce tii
hlavnich amsterdamskych muzei.
V dubnu 2013 bylo znovu otevieno
Rijksmuseum, v roce 2012 opét privi-
talo navstévniky i Stedelijk Museum.
Van Gogh Museum pfipravilo ke

svému znovuotevieni vystavu Van
Gogh aan het werk. Klade si za cil co
nejkompletnéji predstavit Van Gogho-

vo dilo v pribéhu jeho umélecké ka-
riéry. Kurator vystavy Nienke Bakker,
ktery vystavu pripravil po soustavném
osmiletém studiu umélcova zZivota
a tvorby, kromé jiného vyvraci zazity
nazor, ze Vincent van Gogh tvoril im-
pulzivné a spontanné. ,, Tvrzeni, Ze van
Gogh byl pfi tvorbé spontanni a im-
pulsivni, je naprostou fikei,“ prohlasil
Nienke Bakker. ,,Mohu dolozit, ze byl
naopak metodicky a vzdy mifil k cili,
ktery si vyty¢il.“ Budova muzea nyni
plné odpovida nejprisnéjsim poza-
davkidm na pozarni bezpecnost, zcela
obnoveny byly zdi a stropy, femeslnici
také polozili nové podlahy a izolace.
Za povsimnuti jisté stoji i to, Ze inte-
riér muzea, predevsim zdi a pricky,
jsou v modré a zluté barvé, které se
tak ¢asto na obrazech Vincenta van
Gogha objevuji.

Premiéra 7. 11. ve 20:00 hodin,
repriza 9. 11. v 17:30 hodin

MUNCH 150

Vystava s nazvem MUNCH 150
z Munchova muzea v Oslu a Narodni
galerie v Londyné, predstavuje neo-
pakovatelnou prilezitost zhlédnout
nejveétsi soubornou expozici Muncho-
vych dél v historii Munchova muzea
a Narodniho muzea v Oslu.

V roce 2013 celé Norsko oslavovalo
150. vyroci narozeni Edvarda Muncha
(1863-1944), jedné z nejvyznamnéj-
$ich postav moderniho uméni.

Globalni zéjem byl obrovsky - v ne-
posledni fadé i diky tomu, Ze jeden ze
Ctyt Vykrlku byl nedlouho predtim

¥ ocenén na ote-
viené aukci na
/. $ 120 milionu.
Mnozi znaji
Muncha jako
¢lovéka, ktery
maloval Vykfrik,
ale jeho sebra-
na dila jsou
pozoruhodna
a zajistuji mu
prestizni misto
: mezi nejvétsimi

umélci, kteri kdy zili.

Vystavu Munch 150 usporada-
lo Narodnim muzeem ve spolupraci
s Munchovym muzeem v Oslu. Vy-

stava obsahovala 220 obrazl, coz
ptih i - bt B

byl nejvétsi pocet umelcovych dél na
jednom misté.

Nas film Vam opét ukaze i zakulisi
procest uvedeni vystavy, stejné jako
poskytne hloubkovou biografii muze,
ktery zil od poloviny 19. stoleti az po
némeckou okupaci Norska za druhé
svétové valky.

Premiéra 14. 11. ve 20:00, repriza

16. 11. v 17:30 hodin '
_]r-

GrusepPE VERDI - TRUBADUR

»Anna Netrebko - lepsi nez Maria
Callas“ (Stddeutsche Zeitung) - Od
jejiho velkého uspéchu v La Traviata
se sopranistka Anna Netrebko pra-
videlné vraci do velké festivalové
haly Salcburku. Tentokrat Netrebko
zafi jako Leonora v tragické opefe
Giuseppe Verdiho ,Trubadur® s Pla-
cidem Domingem v roli hrabéte Luny.
Kritici malem zesileli: ,,Triumpf!, na-
psal New York Times, zatimco Neue
Zircher Zeitung chvali produkci za
»skute¢né bozské zvuky®. Francesko
Meli v roli trubadura Manrica spolec-
né s Netrebkovou a Domingem zpivaji
sjasné a elegantné s neuvéfitelnym
hlasovym pfednesem® (Der Standard).
Tagesspiegel pél chvalu na Placida
Dominga, ktery na trvalé scéné nikdy
nezklame publikum. Je neuvéfitelné,
jak Domingo na Zzivo zpiva se svym
scénickym prednesem a jak zpiva ba-
rytonové ¢asti, aniz by je zpival odlis-
né. Silné obsazeni dopliuje Marie-Ni-
cole Lemieuxova, kterd jako cikanka
Azucena dodava désivé a dramatické
momenty. Nejoc¢ekavanéjsi podivana
na festivalu v Salcburku (Corriere
della Sera) prekonala vSechna oceka-
vani. Alvis Hermanis reziruje scény
s jeho vlastnim dodrzovanim detailu
a fantasticky osvétlené atmosfére
nabizi mnohem vice nez jen zdobny
pohled pro bolavé oc¢i (Salzburger
Nachrichten). Na stupinku Videnské
filharmonie neni nikdo jiny nez Da-
niel Gatti, pod jehoZz vedenim se linou
neuvétitelné kaskady zvuku orchestru.
Zaméstnava ty nejkrasnéjsi barvy not,
které si Videnska filharmonie vychut-
na skute¢né impresionistnim zpuso-
bem, peclivé a nézné pohlizi na vechny
charaktery a akordy s mistrovskou do-
vednosti (Salzburger Nachrichten).. -jr-
Kino Radotin uvede v nedéli 12.
listopadu 2017 v 16.00 hodin za-
znam opery z festivalu v Salzburku.
Vstupné 250 K¢ (ZTP, seniofi
a studenti 200 K¢)

Uroveri: lehka

Uroven: tézka
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Vyherci z minulého ¢isla:

Pavla Skrabalova
Vaclava Rady 1470/5
Zbraslav

V pripadé, Ze se chcete zucastnit
slosovéani o vécné ceny, zaSlete
nebo doneste vylusténé sudoku na
adresu redakce: V. Balého 23, 153 00
Praha-Radotin. Na obalku napiste
Jaroslav Bures heslo SUDOKU, kontaktni adresu
Prvoméjova 2 nebo telefonni Cislo a pfiloZte lehci
Radotin i t628i variantu sudoku s vyplnénym
Jjménem, adresou a tel. spojenim.

Zdenék Suchomel ot ! )
Do slosovani budou zarazeni pouze

Ny:::gostl.gr:ﬂ @=> Uspésnilustitelé. Vyherci si svoji vyhru

aeh;'. mohou prevzit na adrese redakce.

Sudoku poskytlo \" Spravna reseni zasilejte do redakce
Vydavatelstvi Balzam nejpozdéji do 31.10.2017

Restaurant Gourmet
Pod Klapici 188
Praha 5 - Radotin

www.restaurantgourmet.cz
Tel: 777 572 879

Oteviraci doba:
Po - Pa 11:00 - 22:00
So - Ne 11:00 - 22:00

Gourmet

atering

. J

Gourmet restaurant a Catering

Jednoduché sezénni suroviny, narocny proces pripravy a co nejchutnéjsi
zazitek pro vas, nase milé hosty. Nas cil byl vytvorit restauraci a catering,
jehoz kuchyné bude protkana viini Cerstvych surovin a nasich vyrobkd, jako
jsou marmelady, uzeniny, praveé dopeceny chléb ¢i bagety dle staré francouzské
receptury. Denné pro vas pripravujeme nova kvalitni jidla s pomoci modernich
technologii a laskou k vareni. Tudiz vSechno, co najdete na nasem listku,
jsme vyrabéli sami, s péci a nadSenim. At uz prijdete na poledni menu nebo
prijemnou veceri, jste vzdy u nas vitani. Pripravujete rodinnou oslavu ¢i firemni
vecirek? Zavolejte nam a nas cateringovy team se postara, aby byl vas zazitek co
nejvetsi.

Dusené hovézi v zeleniné a cerveném viné

- 3 Izice olivového oleje

- 480 g hovéziho Zebra

- 1 cibule nahrubo nakréjena
- 1 stonek rapikatého celeru

- 1 mrkev, nakrajend na vétsi kousky
- 4 strouzky ¢esneku

- 11zicka suseného tymianu
- 3 bobkové listy

- 250ml hovéziho vyvaru

- 350ml ¢erveného vina

- 3 Izice soli

- Cerny pepf, dle chuti

Krémova bramborova kase
- 800g brambor typu ,,C* nakrajenych na kostky
- 21zice masla

« 1 hrnek teplého mléka
- Sal

Hovézi maso, postup
- Nakrajet hovézi na kostky, maso osolit 1 1zickou soli, opepfit a vetrit do masa.
- Rozehrat hrnec na co nejvétsi stupen, prilit 2 1Zice olivového oleje,
vlozit maso a opéct do hnéda.
- Maso vyndat a dat do misy pod alobal.
- Ztlumit teplotu, pridat 1 1zici olivového oleje, vlozit Cesnek, cibuli a mrkev.
Restovat 3 minuty, pridat celer a restovat dalsi 3 minuty.
« Vlozit maso, ¢ervené vino a deset minut varit
- Nalit hovézi vyvar a dusit do mékka cca 1h30m
- Maso vyndat, omacku precedit pres cednik, zeleninu rozmixovat a vratit zpét do omacky.
- Provarit, vratit maso a prohrat.

Bramborova kase, postup
- Brambory vlozit do vrouci osolené vody a varit zcela do mékka, 10-15
- Precedit a brambory vratit do hrnce
- Roz$touchat brambory, pfidat maslo a horké mléko, nechat maslo
na horkych bramborach chvili rozpustit a pofadné vymichat do hladka.
- Osolit a v pfipadé potreby prilit vice horkého mléka

Nakonec ozdobime, napriklad hraskovym luskem.



